
 

 
 

 
MENU DE LA CASA “GASTRONOMO IV” 25,00  € 

 
 

Confeccione su menú degustación particular eligiendo de entre nuestra oferta un primer 
plato y un postre de ración completa y dos segundos platos principales de medias raciones 

(pescado y carne).  
Si lo desea, también puede elegir una ración completa de pescado o carne como plato 

principal.  
A partir de las 15:00 este menú será servido con raciones completas de 2º plato       

(pescado o carne) 
 

INCLUYE 
Pan, ½ Vino Crianza Chivite ó ½ Cerveza Inedit, Agua Mineral,  

Café ó Infusión simple 
 
 

Rulo de bacalao  y txangurro gratinado 
Canelón de ave con salsa de cebolleta trufada 

Mousse de hígado de pato con gelatina de px y confitura de naranja 
 

Rodaballo, tomate a la vainilla y crema de ajo 
Begi haundi con cebolla caramelizada y trigueros 

Paupietas de gallo y langostino con crema de guisantes y mejillón 
 

Timbal de rabo con puré de patatas y pimientos asados 
Secreto ibérico y pera a la canela 

Magret de pato con jengibre, zanahoria y crujiente de yuca 
 

 

Brisa bretón con crema quemada y helado de canela 
Semifrio de caramelo y café  

Variación de chocolate    
 
 

Sugerimos acompañe su postre con un vino de sobremesa 
 

 
8% IVA NO INCLUIDO 

 


